
 
    
    
Madame, Monsieur, Chers clients,Madame, Monsieur, Chers clients,Madame, Monsieur, Chers clients,Madame, Monsieur, Chers clients,    
        
Un voyage , une sortie, un weekend en Un voyage , une sortie, un weekend en Un voyage , une sortie, un weekend en Un voyage , une sortie, un weekend en 
Alsace, profitez de l’occasion pour nous Alsace, profitez de l’occasion pour nous Alsace, profitez de l’occasion pour nous Alsace, profitez de l’occasion pour nous 
rendre visite au domaine à Blienschwiller, rendre visite au domaine à Blienschwiller, rendre visite au domaine à Blienschwiller, rendre visite au domaine à Blienschwiller, 
petite commune viticole sur la route des petite commune viticole sur la route des petite commune viticole sur la route des petite commune viticole sur la route des 
Vins. Nous tenons aussi des chambres Vins. Nous tenons aussi des chambres Vins. Nous tenons aussi des chambres Vins. Nous tenons aussi des chambres 
d’Hôtes à votre dispod’Hôtes à votre dispod’Hôtes à votre dispod’Hôtes à votre disposition.sition.sition.sition.    
Blienschwiller est à mi chemin entre Blienschwiller est à mi chemin entre Blienschwiller est à mi chemin entre Blienschwiller est à mi chemin entre 
Strasbourg et Colmar, proche du Château Strasbourg et Colmar, proche du Château Strasbourg et Colmar, proche du Château Strasbourg et Colmar, proche du Château 
du Haut Koenigsbourg et du Mont Ste du Haut Koenigsbourg et du Mont Ste du Haut Koenigsbourg et du Mont Ste du Haut Koenigsbourg et du Mont Ste 
Odile.Odile.Odile.Odile.    
Dans notre magasin vous trouverez notre Dans notre magasin vous trouverez notre Dans notre magasin vous trouverez notre Dans notre magasin vous trouverez notre 
grande gamme de Vins, les Eaux de Vie et grande gamme de Vins, les Eaux de Vie et grande gamme de Vins, les Eaux de Vie et grande gamme de Vins, les Eaux de Vie et 
Liqueurs, le Foies Gras d’Alsace, Liqueurs, le Foies Gras d’Alsace, Liqueurs, le Foies Gras d’Alsace, Liqueurs, le Foies Gras d’Alsace, la la la la 
Choucroute, le Baeckeofe, les Confitures Choucroute, le Baeckeofe, les Confitures Choucroute, le Baeckeofe, les Confitures Choucroute, le Baeckeofe, les Confitures 
Artisanales, le Miel d’Alsace, et d’autres Artisanales, le Miel d’Alsace, et d’autres Artisanales, le Miel d’Alsace, et d’autres Artisanales, le Miel d’Alsace, et d’autres 
produits. produits. produits. produits.     
Venez découvrir ces produits régionaux.Venez découvrir ces produits régionaux.Venez découvrir ces produits régionaux.Venez découvrir ces produits régionaux.    
Pour les mariages, noces d’or, communions, Pour les mariages, noces d’or, communions, Pour les mariages, noces d’or, communions, Pour les mariages, noces d’or, communions, 
baptêmes, départs en retraite, anniversaires … baptêmes, départs en retraite, anniversaires … baptêmes, départs en retraite, anniversaires … baptêmes, départs en retraite, anniversaires … 
nous pouvnous pouvnous pouvnous pouvons personnaliser les étiquettes.ons personnaliser les étiquettes.ons personnaliser les étiquettes.ons personnaliser les étiquettes.    
Pour plus de renseignements, et pour être Pour plus de renseignements, et pour être Pour plus de renseignements, et pour être Pour plus de renseignements, et pour être 
sûr de notre présence ( la vigne et les sûr de notre présence ( la vigne et les sûr de notre présence ( la vigne et les sûr de notre présence ( la vigne et les 
salons nous obligent à nous absenter) salons nous obligent à nous absenter) salons nous obligent à nous absenter) salons nous obligent à nous absenter) 
contactez nous au 03 88 92 61 20 ou au    contactez nous au 03 88 92 61 20 ou au    contactez nous au 03 88 92 61 20 ou au    contactez nous au 03 88 92 61 20 ou au    
06 09 78 28 26. Notre Email06 09 78 28 26. Notre Email06 09 78 28 26. Notre Email06 09 78 28 26. Notre Email    : : : : 
vinspitzalsace@orange.frvinspitzalsace@orange.frvinspitzalsace@orange.frvinspitzalsace@orange.fr    
Dans Dans Dans Dans l’attente de vous accueillir à l’attente de vous accueillir à l’attente de vous accueillir à l’attente de vous accueillir à 
Blienschwiller nous vous prions de recevoir, Blienschwiller nous vous prions de recevoir, Blienschwiller nous vous prions de recevoir, Blienschwiller nous vous prions de recevoir, 
Madame, Monsieur, nos meilleurs sentiments.Madame, Monsieur, nos meilleurs sentiments.Madame, Monsieur, nos meilleurs sentiments.Madame, Monsieur, nos meilleurs sentiments.    
    
MarieMarieMarieMarie----Claude et Dominique Spitz.Claude et Dominique Spitz.Claude et Dominique Spitz.Claude et Dominique Spitz.    
    

Nos produits 2011 
 

 

Vins Fins d’Alsace 75 cl 

   Jus de Raisin (100 cl) 
Sylvaner de Blienschwiller   10 

Edelzwicker       08 

Auxerrois Sélection      09 

   Riesling  Cuvee Particulière      05 

Riesling  Waldweg    09 

   Riesling  Prestige                    08 

Pinot Gris Sélection    09 

Pinot Gris Prestige     10 

Pinot Noir Reserve.    08 

Pinot Noir Prestige.    09 

Pinot Noir Barriques    09 

Muscat d’Alsace Réserve   05 

Muscat d’Alsace Prestige   09 

Gewurztraminer Sélection     09 

Gewurztraminer Grande Réserve  09 

Crémant Brut  Prestige    08 

Crémant Brut Blanc de Noirs   08 
 

Vins de Prestige 

Sylvaner « Elevé en Barrique »   05 

Sylvaner    Prestige d’Automne   09 

Riesling Prestige d’Automne   06 

Riesling Grand Cru Winzenberg   08 

Pinot Gris La sélection  d’Emilienne  07 

   Pinot Gris Vendanges Tardives     09 

  Gewurztraminer  Grand Cru Winzenberg    09 

  Gewurztraminer  Prestige d’Automne    08 

  Gewurztraminer V. Tardives 50 cl             07 

  Gewurztraminer Grains Nobles 50 cl             09 

 
 

MAGNUMS 1,5  litres 

Riesling Vieilles vignes    09 

Gewurztraminer    09 

Crémant Brut Blanc de Noirs   06 

Nos produits 2011 
 

 

Eaux de Vie 70 cl 
 

Alisier     45° 

     Framboise Sauvage       45° 

Framboise    45°   

     Coing                    45° 

     Kirsch         45° 

Marc de Gewurztraminer  45° 

Mirabelle    45° 

Poire Williams   45° 

Prunelle    45° 

Quetsch    45° 

Vieille Prune    42° 

 

Liqueurs 70 cl. 
 

Crème de Cerise   18° 

Crème de Mûre   16° 

Coing     25° 

     Châtaigne         25° 

Framboise    25° 

Mirabelle    25° 

Myrtille    25° 

Pêche     18° 

Poire Williams   25° 

Liqueur de Pain d’Epices  18° 

 

Foies Gras Oie et Canard 

 

 

Oie     350 grs 

Oie     200 grs 

Oie     140 grs 
 

Canard    350 grs 

Canard    200 grs 

Canard    140 grs 


